Financiers a la Framboise

7
Les ingrédients : Q

- 25g de farine tamisée O

- 25g de poudre d'amande tamisée %‘

- 35g de sucre glace O

- 1 sachet de levure chimique @
D

La recette :

- mélanger les matiéres seches au fouet et incorporer 1@' levure chimique

o
[ 4
- préchau @ur a 180C (th6)

- 359 de beurre dans une casserole, mettre sur le feu jusqu'a ce qu'il commence juste a colorer
(noi

- incorporer le beurre au mélange précédent



- bien beurrer au pinceau des petlts m

- déposer un fond de pate dans | les (2 ou 3mm)
- y déposer une ou 2 fram %

- recouvrir de pateig\sxer jusqu'en haut, ca gonfle!)

- enfourner pour 7 a 8 min dans mon cas (la pointe du couteau ou le cure dent doit ressortir sec)




