Bric-a-brac de Chris - gourmandises

COOKIES AUX PEPITES DE CHOCOLAT

Ingrédients:

114 g de beurre demi-sel mou

220 g de farine

1 oeuf

3 CS de sucre vanillé maison (c'est tout béte, il suffit de mixer une gousse de vaille
avec du sucre)

100 g de sucre roux

100 g de vergeoise (la vraie, celle du ch'nord, bien moelleuse)
1/2 cc de bicarbonate de soude

1/2 cc de levure

1 dosefte de nescafé

100 & 150 g de chocolat noir spécial dessert (selon les gots)

Préparatlion:

1. Préparer tous les ingrédients avant de mélanger. Tamiser la farine el la levure. Mixer
au robol muni d'un couteau le chocolat noir pour obtenir des éclats (ou utiliser des
pepites déja foutes préfes).

2. Préchauffer le four a 140°C.

3. Verser dans un saladier le beurre, les sucres. Mélanger avec les doigfs jusqu'a

obtenir un mélange homogeéne.

Ajouter l'oeuf, le café instantané. Continuer a mélanger avec les doigs.

Ajouter les poudres el mélanger jusqu'a ce qu'elles soient bien incorporées.

Ajouter les pépites de chocolat.

Faconner des petites boules avec les mains, en prenant 'équivalent d'une cuillere a

soupe de préparation pour chacune. Les écraser légerement el les placer sur un

tapis en silicone (ou & défaul sur une plaque préalablement recouverte de papier
sulfurisé)

8. Enfourner pour 20 minutes. Déposer sur une grille a la sortie du four.
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Remargue: vous pouvez remplacer une partie du chocolal par des éclats de noiseltes
(50 g de noisetltes ef 50 a 100g de chocolal)




