YAOURTS CHOCOLAT BLANC LEMENCELLO
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INGREDIENTS POUR 7 GROS POTS:

1 litre de lait entier

1 yaourt nature

3 cas de lait en poudre

150 gr de chocolat blanc au lemoncello (de chez ED)

Faire chauffer le lait et y faire fondre le chocolat. Laisser refroidir. Fouetter le yaourt et le lait en poudre et l'ajouter au lait chocolaté. Répartir dans les pots et mettre en yaourtière 10h puis 4 h au frigo.

Ce yaourt est divin et délicieusement parfumé par le citron.

