La recette qui suit est réalisée au Vorwerk. 

Pour un grand bol de lemon curd:
150 g de sucre en poudre
60 g de beurre
Le jus de 3 citrons et leur zeste râpé
2 oeufs et 1 jaune

Introduire dans le bol du robot, le jus et les zestes des citrons, le sucre et le beurre.
Régler 2 mn à 60°C vitesse 4
Ajouter les oeufs entiers et le jaune et régler 1 mn30 à 80°C vitesse 5
Verser dans un grand bol et laisser refroidir
Vous pouvez réaliser cette même recette dans une casserole mais vous devez impérativement remuer avec une spatule ou une cuillère en bois sans vous arrêter après avoir introduit les oeufs et jusqu'à obtenir une nappe sur la cuillère.
