MES TABLES DE FETES

Petits pots de cremes au chocolat trés noir a lammpote d'orange

Ingrédients pour 10/12 petits pots

« 1/21de lait

« 10 cl de creme fraiche

« 100 g de chocolat tres noir en pistoles
« 3 oeufs

« environ 200 g de compote d'orange

Dans une casserole a feu vif faire fondre le choedldans le lait . Battre les oeufs et la
créme. Ajouter la compote, bien mélanger. Verser @it chocolaté chaud sur le mélange
oeufs/compote. Verser dans les pots que vous aurais dans la Iéche frite avec un fond
d'eau et enfourner pour environ 25/30 minutes.
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