Pommes de terre crème à l’ail et lard



pomme de terre cuites à l'eau ou au four, tranches de lard "petit déjeuner" (ou lardons), gousses d'ail, crème liquide, persil haché, sel / poivre, margarine 

Faire fondre la margarine et y faire dorer les pommes de terre cuites et coupées en petits morceaux, ainsi que les tranches de lard coupées en lamelles et de l'ail haché

Quand les pommes de terres sont bien dorées verser de la crème, saler et poivrer et laisser réduire quelques minutes ...

Ajouter du persil haché (ou autre, ciboulette par ex ;-) et attendre patiemment que les pommes de terre aient absorbé le liquide

Peut convenir à toutes les viandes côtes, rôti, poulet etc ...

Bon appétit !!

