Biscuits au beurre d’arachides v s

INGREDIENTS

Y tasse de beurre

Y tasse de beurre d'arachides

1 tasse de sucre

1 ceUf battu

1 % de farine

Y cull. & cefé de levure

sel

2 ¥ onces de cacahuétes nature non salées concassées

(optionnel)

SUGGESTION

A déguster avec une salade de fruit ou un
yaourt nature maison!

PREPARATION

1.

Dans un bol, battre ensemble le beurre et le beurre
d'arachides.

Ajouter ['ceuf afin d'obtenir un mélange homogeéne
Tamiser la farine, la levure et le sel et gjouter & la
préparation.

Ajouter les cacahuetes et envelopper la péte.

Réfrigérer 30 minutes.

Faconner 20 boules de péte et disposer sur des
plaques & biscuits. Aplatir Iégérement avec le dos
d'une fourchette.

Cuire 15 minutes a 190°C.
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