QUATRE QUART GLACE AU CHOCOLAT NOIR

Ingrédients :

- 250 g de farine,

- 250 g de beurre fondu (demi-sel plus que possible ... ),
- 250 g de sucre,

- 3 gros oeufs,

- 1 cac de levure chimique.

Préparation :
Préchauffer votre four a 180°C.

Mélanger tous les ingrédients.

La pate obtenue est assez épaisse, pas fluide.

Remplir un moule a cake (il est inutile de le beurrer, est-ce utile de le mentionner ?) au
3/4, pas plus, car le cake va gonfler.

Enfourner a 180°C pour 45 min a une heure.

Le Quatre-quart doit étre bien cuit.

Laisser tiedir et napper de votre glacage au chocolat (chocolat noir + créme fraiche
liquide pour moi) et servir sans attendre en grosses tranches !
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