*** Marbré coco & chocolat ***




Ingrédients :
*160g de farine
* 1 sachet de levure chimique
* 3 oeufs
* 70g de sucre
* 8càs d'huile (vous pouvez le remplacer par 100g de beurre)
* 65g noix de coco (vous pouvez en mettre plus, c'est ce qu'il me restait)
* 200g de chocolat dessert
* 5cl de lait
Préparation:
1) Faites fondre le chocolat au bain marie et préchauffez le four à 180° (th6)

2) Dans un saladier, mélangez les oeufs, la farine, le sucre, la levure, l'huile et le lait.

3) Séparez en 2 la préparation.

4) Dans un des 2 saladiers, ajoutez la noix de coco et mélangez.

5) Dans l'autre terrine, ajoutez le chocolat fondu, mélangez.

6) Versez dans un moule pré beurré en alternant les 2 préparations.

7) Faites cuire 40min th 6.
chez pupuce  http://www.recettesdepupuce.canalblog.com
