Moelleux au pommes
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Pour 8 personnes

Préparation : 15 minutes

Cuisson : 30 minutes

100 g de chocolat blanc

60 g de beurre

50 g de farine

40 g de poudre d’amande

50 g de sucre

1 gousse de vanille

2 œufs
2 belles pommes

1 cuil. à soupe de pralin

Mettez le beurre à fondre avec le chocolat blanc. Mélangez la farine, le sucre, la poudre d’amande et les graines de vanille. Ajoutez les œufs puis incorporez le beurre fondu avec le chocolat. Mélangez jusqu’à l’obtention d’une pâte homogène puis incorporez les pommes coupées en dés. Saupoudrez de pralin.
Versez la pâte un moule à cake beurré ou en silicone et mettez au four 30 minutes à 200°C (th.7) puis laissez refroidir.
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