
Bâtonnets aux amandes 

 
 

Ingrédients 

250 gr de beurre mou 
250 gr de sucre glace 

2 oeufs 
300 gr farine 

amandes concassées 
 

Mettre dans le bol du robot le beurre et le sucre 
 

Fouetter jusqu’à ce que ce soit crémeux 
 

Ajouter les oeufs un à un 
 

Mettre la farine  
 

Garnir les empreintes avec une poche à douille  

 
Parsemer d’amandes concassées 

 
Cuire four chaud 180° pendant 25 mn 

 
 

 

 


