[image: image1.jpg]


[image: image2.jpg]



[image: image3.jpg]



TARTE FINE A LA TOMATE & CHEVRE
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- 1 pâte feuilletée
- 2 tomates
- 1 bûche de fromage de chèvre en bûche
- 1 tranche de jambon
- Sel & poivre
- Herbes de Provence
- 3 c à s de moutarde
- Huile d'olive
-Ail en poudre

Préchauffez votre four à 210°C ( th 7)
puis placez votre toile Silpat sur une  plaque perforée.
Étalez la pâte feuilletée sur la toile Silpat et piquez-la avec une fourchette.
Badigeonnez la de moutarde
Coupez les tomates en fines rondelles ainsi que le chèvre.
Faite chevaucher les rondelles sur la pâte en commençant par l'extérieur.
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Parsemez la tarte de jambon couper en petits morceaux.
Ensuite salez et poivrez.
Ajoutez l'ail et l'herbe de provence.


 




Faite cuire 20 à 25 min à 210°C (th 7)
Badigeonnez la tarte d'huile d'olive 5 min avant la fin de la cuisson.




Avec une petite salade du jardin de mon père c'était très bon.
Et en dessert des fraises au sucre aussi du jardin.


Les recettes de Doudoue


http://doudoue73.canalblog.com











