
Brioche à la compote de pommes 

 
 

Ingrédients 

1 oeuf + du lait pour une valeur de 175 ml 
100 gr de compote de pommes 

2 cs de sucre 
25 gr de margarine 

1 cc de sel 
500 gr de farine 

2 cc de levure sèche 
 

 
Mettre dans la MAP tous les ingrédients 

 
Lancer le programme “pâte levée” 

 
Au terme du programme dégazer la pâte 

 

Mettre la pâte en forme selon ses désirs 
 

Laisser lever jusqu’à ce que la pâte double de volume 
 

Cuire four chaud 180° 
 

 
 

 
 

 


