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MACARONIS LARDON, FROMAGE, SAUCE TOMATE
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-300 g de macaroni
- 250 g de lardons fumé
- 190 g de sauce tomate
-10 cl de crème fraîche liquide
- 1 cube bouillons pâte et riz.
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Mettez les pâtes a cuire dans de l'eau chaude avec un cube.
Dans une poêle faite revenir les lardons dans matière grasse.
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Écoutez les pâtes une fois cuites et les remettre dans la casserole.
Mettez les lardons et la sauce tomate.




Ensuite ajoutez la crème liquide et bien mélanger.
Laissez sur le feu pour garder au chaud.




Servez aussitôt avec un peu de gruyère dessus.
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http://doudoue73.canalblog.com











