Cuisine et Saveurs de Lili


Mini-financiers au thé matcha et framboise




Recette pour environ 24 mini-financiers

Réalisation : facile – Budget : économique

Ingrédients : 

· 250 g de préparation pour financier – Graminades
· 125 g d’eau

· 125 g de beurre

· 1 càc de poudre de thé matcha

· Quelques brisures de framboise

Préchauffer le four à 200°C (th.6/7).
Dans une casserole, faire fondre le beurre jusqu’à ce qu’il soit légèrement coloré.
Hors du feu, ajouter la préparation pour financier et la poudre de thé matcha puis l’eau. Bien mélanger le tout.
Répartir dans les mini-moules à financiers, ajouter quelques brisures de framboise et cuire pendant 18 mn.
Sortir du four, laisser tiédir et démouler. 

Ces petits financiers accompagneront très bien un petit café en fin de repas ou une tasse de thé à l’heure du goûter. Bon régal ! 

