Créme au pralin

Ingrédients

4 jaunes d’ceufs

100 gr de pralin

35 gr de sucre en poudre

20 gr de maizena

500 ml de lait

Mettre tous les ingrédients dans le bol du TM
Programmer 90° pendant 7 mn vitesse 3.5

A la fin du programme mixer quelques secondes

Répartir dans des ramequins

Laisser refroidir et mettre au frais




