Gâteau à l’huile d’argan
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Il vous faut :
· 3 œufs
· 1 pot de yaourt

· 1 pot d'huile d'Argan 

· 1 pot de sucre semoule

· 1 pot de poudre d'amandes

· 2 pots de farine

· 1 sachet de levure

· 2 c. à soupe de miel 

Préchauffez votre four à 180°C.

Mettez le yaourt dans un saladier, lavez et séchez le pot car il vous servira de mesure pour le reste des ingrédients. Ajoutez dans le saladier le sucre et les œufs. Battez bien le tout.

Ajoutez la farine, la poudre d'amandes et la levure. Mélangez.

Ajoutez l'huile et mélangez à nouveau.

Disposez cette préparation dans un moule à manqué beurré (c'est inutile si votre moule est en silicone) et enfournez env. 40 min.

Faites bouillir le miel avec 2 c. à soupe d'eau puis arrosez le gâteau de ce sirop. 
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