
Gâteau aux pépites de chocolat et orange 

 
 

Ingrédients 

250 gr de farine 
100 gr de sucre 

1 sachet de levure chimique 
3 oeufs 

125 gr de beurre fondu 
quelques pépites de chocolat  

le zeste d’une orange 
pâte d’amandes colorée 

 
 

Dans un saladier mélanger la farine, le sucre et la levure 
 

Ajouter les oeufs et le zeste d’orange 
 

Incorporer le beurre 

 
Mettre quelques pépites de chocolat 

 
Verser dans le moule et cuire four chaud 180° environ 30 mn 

 
Laisser refroidir et démouler 

 
Décorer selon votre inspiration  

 
 

 
 

 
 


