Cuillères raffinées : petits boudins blancs sur compote de poires.

Couper 2 poires en petits dès et les faire revenir à la poêle dans du beurre demi-sel. Ajouter 1 cuillère à café de sucre, du sel, du poivre et une pointe de gingembre en poudre. Laisser compoter environ 10 à 15 minutes. Laisser refroidir (la compote peut être préparée la veille). Au moment de servir, faire revenir à la poêle des petits boudins blancs aux morilles (ceux de Picard sont délicieux, il faudra alors les faire cuire une dizaine de minutes et les couper en deux). 

Disposer la compote de poires froide dans les cuillères et ajouter les boudins blancs chauds. 
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