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Le Perche
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Devs o i
la Maison du Par¢ nalurel régional du
Perche «: cueille les v s¢ dans le
Mecou  Tor 40 Noce.
L 5.3 COT de I'Orne, &
rue Sair 1se, B.P.so, 61002 Aluiynn
Ceues el 1 0233 28 4871, CDT d'Eure-
et-Loi o o Mg cuny, B2 G,
2Rooz( U

[

02.37.84.01.00. Synd 1t e pour ic

dével: Tient tot jue et vl du
CevereNoos 1 Viet, BP s
724~ 3 [emd . Crdex.

0243 27277,

MANOIR DE LA MOTTE

28340 LaFerté-Vidame. TéL : 02.37.37.51.69.
Cette suna-oe ~ivisse, quiseT™'~~~ie
tout droitd’ . déce- de fi

( I0OSITES
4 e hedlares, L =
A mau

3 Yourouvre : cat.i s NI secl

p:l‘l’r! d(' Ny P'Urnt'l'“{ 44U ]‘lill(’_’u 3
ible. (it étzange camce duxix™ © '

Hitchcock, dispose de deux
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unjar d’hiver. Anne)allot
esttresaltentive aux petits
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produits de @ fermic de
grande qualité. A noter de
aélicieuses confitures mai-
son. Deux chambres : 85 € et
95€ avec petit-déjeunsr.

MANOIR DE LORMARIN

61340 NOCE. TE. : 02.33.25.41.89.

Ce:.: narmantes chambres d'hdtes sont
dans un superbe et imposant manoir du
Xv* siecle. 120€lachambredouble, petit déjeu-
ver Compris.

DOMAINE DE

LA LOUVETERIE

61110 Moutiers-au-Perche TéL :02.33. 7211 63
Aucceurde Parc naturet régional, une befle
ferme restaurée offre des chambres et des
gites, ainsi qu'une bonne table d’héte sur
résrve*anot 'onvous mitor =2 de bons
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Ste2-vous au chateau de Villeray.

5 chambres : de 75 3 135 € petit déjeuner com-
pris (L plus chére &tant yne sulte en duplex
aveccheminée).Tabled'hdte entre30et 60 €.

LE JARDIN FRANGOIS

61340 Préatix-du-Perche.
TéL:02.37.49.7918. wwwjardin-francols.com.
Lelardr 7oy sestL oy Cor prenis
entrelachambre d'hdte et I'hdtel. Vousne
verrezjamaisvotre hdte—quinevit pas sur
place —si ce n'estd Vamive e peL- prendre
sannaissance desliews Ul Géjet=p
estdiscrete nent dé 1aque matn /.,
|3 porte de la chambre  ns un panler,
Magnifique jardin. Apartirde30 €.

il y a un bon goQt de terroir.
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_on mange, on golite, on chine...

FERME-AUBERGE

DE M. SINEAU

LaHaye Godefroy, 28400 Souancé-au-Perche
Tél.: 02.37.52.91.59.

M. Sinéau, secondé par sa femme et son : : -
fils, ne manquera pas de vous prodiguer

denombreuses petites attentions. L'endroit

vautde s’yattarder pourlagentillesse des T . ' T
hotes et la franchise d’une bonne cuisine

familiale. Environ 20-25 € par personne. Sur

réservation.

PANIER GARNI

Le Bois-aux-Clercs, 28480 Thiron-

Gardais. Tél. : 02.37.49.55.93.

Différents produits a base de canard.

Le foie gras, bien str, mais aussi

rillettes, confit, paté, mousse, graisse

et quelques plats cuisinés comme

le canard a l'orange. { }

La Grande Suardiére, 61360
La Perriére. Tél. : 02.33.83.53.29.
Vente  la ferme deux fois par semaine
(jeudi et dimanche) de pains bios.
Ici tout est fait maison : de la céréale
au pain. La meunerie se visite le
dimanche.

" un chocolat fondant.

61260 L’Hermitiére. Tél. : 02.37.49.67.30. Avec 6 0coo arbres
et quinze variétés de pommes, Nathalie et Dominique Plessis élaborent un cidre
fruité mais sec et un jus de pomme trés doux. 61110
La Madeleine-Bouvet, Tél. : 02.33.73.93.34. M. et Mme Laliére produisent de

bons fromages de chévres dont le trés spécial, La Buce, affiné dans un pot en grés. *

5, rue de Paris, 72160 Connerré. Tél. : 02.43.89.00.56.
Rillettes maison cuites au feu de bois pendant dix heures. Le résultat est fondant
en bouche. 50, pl. du Général-De-Gaulle, 61400
Mortagne-au-Perche. Tél. : 02.33.25.16.43. Claude Guillochon propose une
dizaine de boudins & consommer froids ou chauds.

61340 Préaux-du-Perche. Philippe Couvreur éleve et transforme les
escargots  toutes les sauces : traditionnelle coquille beurrée, en pate feuilletée,
confits 4 la graisse de canard, en terrine, en brochette, en ravioles... Journée porte
ouverte le 1 dimanche d’octobre.

CHOUETT : 'OULIN

* Le fils lannacone s’étant pris, frés jeune, d’'une

- passion pour la péche 2 la mouche, toute la

. famille a tenté le pari d’Ivan en achetant ce

* moulin qui posséde aujourd’hui douze plans -

. d’eau répartis sur six hectares de prairies. Le

. parcours offre différents niveaux de difficulté. - -
* Accompagné d’Ivan ou d’un guide moniteur

- fectionnerila péche ala mouche fouettée. Le ,

- Moulin propose également quatre chambres '

. installées dans les anciens greniers 2 foin et

dans 'étable. Toutes ont une décoration per- N
- sonnalisée qui donne I'impression d’étre recu

chez des amis. Sur réservation, Anna lannacone =~
prépare des repas a base de produits de terroir,
comme le lapin au cidre ou un poulet flambé
au calvados, un bouillon de poule aux ceufs et
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- agréé, vous pourrez vous initier ou vous pet- o
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au vermicelle, ainsi qu'une succulente tarte L
aux pommes a l'ancienne, Elle peut également et p&che a gogo...
cuisiner les truites fraichement péchées par
son fils. A partir de 60 € avec petit déjeuner en chambre double. Péche : 30 € la demi-jour- -
née et 40 € la journée pour les hotes en hébergement. Le Moulin de Gémages, 61130 -
Gémages. Tél. : 02.33.25.15.72. :
AUBERGE DE LA POMME LE TRIBUNAL
DE PIN 4, placeduTribunal, 61400 Mortagne-au-Perche.
15, rue Michel-Cauty, 28250 Senonches. Tél.:02.33.25.04.77.

Tél.: 02.37.37.76.62.

Petit établissement sans chichi mais au
service soigné qui propose une cuisine
franche etbonne s’inspirantde latradition
locale : excellent paté de Chartres, filet
mignon au cidre. Sans oublier la bonne
tarte aux pommes. Environ 25 € parpersonne.
Fermé dimanche soir, lundi ; etd’octobreamars,
le vendredi soir.

LE DAUPHIN

3, rue de’Huisne, 72400 La Ferté-Bemard.
Tél.: 02.43.93.00.39.

Une cuisine classique quine s’inspire pas
particuliérement duterroirlocal. Desserts
agréables. La carte des vins est intéres-
sante avec, en particulierdes appellations
de la Loire. Menusde 16 a35€. Fermédulundi
au mercredi midi.

Certains menus jouent le jeu de la localité
avecuncroustillant de boudinaux pommes,
créme brilée au boudin, salade perche-
ronne, feuilleté aux pommes. La cuisine
correcteyest parfois un peu lourde. Menus
entre 15 et 32 €. Fermé du lun. au mer. midi.

rendez-vous avec l'insolite.
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