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Petits pots de cremes chocolat aux éclats de notsst
Ingrédients pour 8/9 pots

« 150 g de chocolat aux noisettes ( Nestlé dessert)
« 3jaunes d'ceufs

+ 2 ceufs entiers

« 50 cl de lait

+ 50 g de sucre

« 15 cl de créme fraiche

Préchauffer le four T4 (120°)

Faire bouillir le lait et la créme. Faire fondre lechocolat dans le lait chaud en fouettant.
Fouetter les ceufs et les jaunes avec le sucre jusgoe que le mélange blanchisse.
Verser le lait chocolaté chaud dans les ceufs tout éouettant pour bien mélanger.

Verser la creme dans les petits pots. Installer lgsots dans un plat rempli d'eau et
enfourner pour 30/35 minutes.

Laisser tiédir puis mettre au réfrigérateur pour que les cremes refroidissent et prennent.
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