Gâteau aux pommes en 2 temps
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Pour 6 à 8 personnes

Préparation : 15 mn
Cuisson : 40 mn

Ingrédients :
- 10 cuillères à soupe de farine 
- 8 cuillères à soupe de sucre 
- 6 cuillères à soupe de lait 
- 4 cuillères à soupe d'huile 
- 2 oeufs 
- 1 paquet de levure chimique 
- 3 ou 4 pommes (ou plus, si elles sont petites) 

Pour le 2eme temps:
- 150 g de beurre 
- 1 verre de sucre (25 cl) et pas moins
- 1 paquet de sucre vanillé 
- 2 oeufs

Mélangez la farine, la levure, le sucre, le lait, l'huile et les oeufs. 
Versez dans un moule à manquer ou comme moi un moule souple carré. Il faut que ça ne remplisse qu’1/3 du moule. 
Ajoutez les pommes coupées en tranches.
Mettez le au four 30min à 180°C (th.6), le gâteau doit commencer à dorer.

Pendant ce temps, faite fondre le beurre, le sucre et sucre vanillé. Hors du feu, rajoutez les deux oeufs. 2eme erreur je ne mets pas la totalité sur sucre.

Versez cette préparation sur le gâteau. Remettez au four pendant 20 à 25mn.

