
Aux Petits Bonheurs d’Ottoki… 
http://bonheursdottoki.canalblog.com/ 

Recette PANASONIC SD 255 et SD 254 

Pain brioché aux raisins de Jul 
Recette d’Utopia sur PBC 

 

Dans la cuve de la pana  
 
1 cc de levure sèche ou 6 g de levure fraîche  
350 g de farine T55  
1/2 cc de sel  
1/2 cc de sucre  
1/2 cc de cannelle  
1 cc de beurre  
1 oeuf battu  
65 g de lait 
115 g d'eau  
ou comme j'ai mis > 40 g de jus d'orange + 75 g d'eau (pour finir d'utiliser l'orange dont j'avais pris  
le zeste pour des gâteaux)  
 
+ 
 
1 tasse de raisins secs (je mets des blonds) dans le distributeur de graines de la pana SD 255 
ou pendant les bips de la SD 254.  
 
Basic bake raisins > pana SD 255 > 4 h 
Basic bake > pana SD 254 > 4 h 
 
Size M  
Crust Light               

 

 

 

 


