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MONSTRE HALLOWEEN 

par Pom d’Api 

d 
 
 

 
 
Ingrédients : 
 
1 yaourt aux myrtilles 
Puis, utiliser le pot du yaourt pour mesurer : 
2 pots de sucre... 
3 pots de farine... 
4 œufs 
10 cl de lait 
 
 
Mettre le tout dans un moule et le tour est joué : à la vie 
ou à la mort. 
 
Cuire environ 30 minutes à 170°C. 
 
Le laisser refroidir, ensuite, le couper en deux avec un 
sabre laser, vioum !  
 
Tartiner son corps de sang de Gremlins (facilement 
trouvable en magasin...ou alors vraiment en dernier cas, 
confiture de fraise, si vous avez le cœur trop fragile) ! 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Ah oui, sur le haut : 
- Faire deux triangles pour les yeux 
- Et faire une bouche trop bizarre !! 
Rassembler le bras et  la tête. 
 
Faire un nappage choco. Avec 1 tablette de choc fondue, 
un peu de beurre et de la crème épaisse. 
 
Badigeonner cette potion folle sur le corps réalisé et lui 
mettre deux dents avec des petits bouts de marshmallows 
et deux yeux. 
 

 
 
 

 

AU PAYS DE CANDY 
http://candyneige.canalblog.com 
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PETIT BONHOMME EFFRAYANT SANS CORPS 

par Eol 

c 
 

 
 
 
Ingrédients : 
 
scones 
confiture 
morceaux de chocolat noir et blanc 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNE ‘TITE DEBUTANTE DANS LA CUISINE 
http://elodide.canalblog.com 
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JUSTE POUR RIRE ! 
 

INFAME MIXTURE SANGUINO−GLUANTE AUX YEUX DE 
CRAPAUD ET AUX ASTICOTS POURRIS  

par Anso 

q 
 
 
Ingrédients beurkesques : 
 
1/4 de litre d'eau 
4 càs rase de perle du japon 
1 petit verre de grenadine 
1 poignée de câpres 
1 poignée de spaghettis courts aux légumes verts 
plein de ketchup 
 
 

 

LA PRODUCTION DECLINE TOUTE LA PRODUCTION DECLINE TOUTE LA PRODUCTION DECLINE TOUTE LA PRODUCTION DECLINE TOUTE 

RESPONSABILITE EN CAS DE TEST DE RESPONSABILITE EN CAS DE TEST DE RESPONSABILITE EN CAS DE TEST DE RESPONSABILITE EN CAS DE TEST DE 

CETTE RECETTECETTE RECETTECETTE RECETTECETTE RECETTE    !!!!    

 
 

 
 

 
LE BLOG D’ANSO 

http://www.anso1505.canalblog.com/ 
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BONUS 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LA CUISINE DE DORIA 
http ://lacuisinededoria.blogspot.com 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 


